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Steba Waffeleisen WE 1 für knusprige & lockere Waffeln  

Leckere Waffeln sind immer ein Renner - egal in welcher Jahreszeit. Mit dem Steba Waffeleisen WE 1 

gelingen sie immer perfekt. Genau wie Sie es mögen: leicht gebräunt oder knusprig.  

Dank der stufenlosen Temperaturregelung ist das kein Problem. Mit dem Steba Waffeleisen können 

Sie nun auch zu Hause Ihrer Familie und Freunden immer leckere Waffeln servieren. 5 Herzwaffeln 

mit einem Durchmesser von 16,5cm – perfekt zum Snacken zwischendurch, ob mit frischem Obst, 

Schokocrem, oder klassisch mit Puderzucker. Eine Antihaftbeschichtung sorgt dafür, dass der Teig an 

den Backplatten nicht haften bleibt. Durch den wärmeisolierten Handgriff und der 

Betriebskontrollleuchte haben Sie auch einen guten Sicherheitskomfort. Das schlichte und zeitlose 

schwarze Design passt perfekt in jede Küche. 

So gelingt die perfekte Waffel: 250g Mehl, 3 EL Zucker, 1 Pk Vanillezucker, 1 Pk Backpulver, 3 

getrennte Eier, 125g zerlassene Butter, 300ml Milch, Rum-Aroma und eine Prise Salz. Alle Zutaten gut 

vermischen und zuletzt das geschlagene Eiweiß unterheben. Den Teig anschließend portionsweise in 

das Waffeleisen geben, die gewünschte Temperatur einstellen und nach Bedarf backen. 

 

 

 

 

 



 

 

  • Waffeleisen für 5 Herzwaffeln 

• 16,5 cm Durchmesser 

• Fettarmes Backen durch Antihaftbeschichtung 

• Optimale Bräunung 

• Stufenlose Temperaturreglung 

• Leichte Reinigung 

• Wärmeisolierter Handgriff 

• Betriebskontrollleuchte 

• Temperaturkontrollleuchte 

 

 
 

 

Typ:  WE 1 

Art.-Nr.: 18 31 00 

VPE: 4 

Anzahl je 
Palette: 

132 

EAN-Code: 4011833303707 

Farbe: Schwarz 

Leistung: 1200 W 

Gewicht: 1,3 kg 

Maße außen 
(H/B/T in cm): 

 
 

8,5 x 19,5 x 25,5 
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 Technische Änderungen vorbehalten 


